
Chaque mois, des menus
à thème et un gâteau

d’anniversaire

Du pain bio
fabriqué sur place

Des pâtisseries
maison

Un menu végétarien
par semaine

30 % des produits 
sont issus de circuits courts

75 % de fruits et de légumes frais,
avec des légumes préparés 

dans une légumerie

Des menus variés et équilibrés,
élaborés sur 20 jours 
par deux diététiciennes

10 fournisseurs
locaux

GOÛTER 
2 COMPOSANTS

0.78€

REPAS 
5 COMPOSANTS

4.19€

UN FORFAIT D’ACCUEIL, 
DU MIDI ET DU SOIR
AJUSTÉ SELON LES

REVENUS, EST À AJOUTER 
AU TARIF DES REPAS

TOUT CE QUE VOUS DEVEZ SAVOIR 

SUR LA RESTAURATION SCOLAIRE EN 2025

Depuis le 6 janvier 2025 et à la suite d’un nouveau marché pour la fourniture des repas en crèches 
et restauration scolaire, la CCPR a renouvelé sa confiance au prestataire “La Cuisine d'Uzel” et a signé un
nouveau contrat pour une durée de 3 ans.  Cette structure œuvre pour l'insertion sociale et professionnelle
des personnes en situation de handicap.

Ce choix de prestataire garantit également le respect des recommandations du
Programme National Nutrition Santé (PNNS). Conformément à la loi issue
des États généraux de l'alimentation (EGalim), la qualité et l'origine des
produits, en circuit court, sont privilégiées. De plus, le prestataire respecte les
normes ISO 9001 et ISO 14001, assurant ainsi une gestion de la qualité et un
engagement environnemental exemplaire.

La qualité au service de la santé 

et de l'environnement


