TOUT CE QUE VOUS DEVEZ SAVOIR

SUR LA RESTAURATION SCOLAIRE EN 2025

Depuis le 6 janvier 2025 et a la suite d’un nouveau marché pour la fourniture des repas en créches

et restauration scolaire, la CCPR a renouvelé sa confiance au prestataire “La Cuisine d'Uzel” et a signé un
nouveau contrat pour une durée de 3 ans. Cette structure ceuvre pour l'insertion sociale et professionnelle
des personnes en situation de handicap.
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La qualité au service de la santé

et de I'environnement

Ce choix de prestataire garantit également le respect des recommandations du
Programme National Nutrition Santé (PNNS). Conformément a la loi issue
des Etats généraux de I'alimentation (EGalim), la qualité et l'origine des
produits, en circuit court, sont privilégiées. De plus, le prestataire respecte les -
normes ISO 9001 et ISO 14001, assurant ainsi une gestion de la qualité et un ln“ﬁ"st'f ; i y .
engagement environnemental exemplaire.
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