LUNDI
09 Septembre 2024

BETTERAVES ROUGES

STEAK HACHE
AU JUS
CAROTTES PERSILLEES

COMPOTE
POMME FRAISE

LUNDI
16 Septembre 2024

CHOU-FLEUREN SALADE

FILET DE POULET
A
LA TOMATE
BROCOLIS
&
POMMES YAPEUR
D'UZEL

KIWI

LUNDI

23 SeptemPre 2024

CELERI VINAIGRETTE
D'UZEL

JAMBON GRILL
AU JUS
PETITS POIS BIO
AL'ECHALOTE & PERSIL

KIwl

LUNDI

30 Septembre 2024

CELERIVINAIGRETTE
D'UZEL

FILET DE POULET
JULIENNE DE LEGUMES
AL'ECHALOTE

POMME

Menus S37 a S40 du 9 Septembre au 4 Octobre 2024

Primaire (Lb) intolérance alimentaire

MARDI
10 Septembre 2024

TABOULE D'UZEL
FILET DE POULET
AU JUS
HARICOTS VERTS

PERSILLES

POMME

MARDI
17 Septembre 2024

BETTERAVES ROUGES
BIO

PAUPIETTE DE VEAU
AU JUS
JULIENNE DE LEGUMES
AL'ECHALQOTE

PCIRE

MARDI

24 Septembre 2024

CHOU ROUGE D'UZEL
EN SALADE

ESCALOPE DE DINDE
Al JUS
ROESTIS

CE
POMMES DE TERRE

POIRE

MARDI
01 Octobre 2024

MACEDOINE DE LEGUMES
VINAIGRETTE

CHIPCOLATAS

DE FRANCHE-COMTE
AU JUS
FRITES

PRUNES

MERCREDI

11 Septembre 2024

SALADE ICEBERG

GRILLARDIN DE VEAU
AUX
HERBES
PENNES RIGATE

PRUNES

MERCREDI
18 Septembre 2024

PANACHE
DE
CRUDITES

RAVIOLIS
A
LA TOMATE

ANANAS
AU
SIROP

MERCREDI
25 Septembre 2024

LENTILLES
EN SALADE

NUGGETS DE VOLAILLE
&
KETCHUP
HARICOTS BEURRE
PERSILLES

POMME

MERCREDI
02 Octobre 20249

CONCOMBRE D'UZEL
VINAIGRETTE

GRILLARMN DE VEAU
AU JUS
BROCOLIS

QUARTIERS DE POMMES

SAUCE CARAMEL

JEUDI

12 Septembre 2024

MELCN

SAUTE DE BEUF
AU PAPRIKA
FLAGEQLETS PERSILLES

PQOIRE

JEUDI
19 Septembre 2024

SALADE
AUX
PATES BIO

STEAK HACHE
AU JUS
RIZ

PRUMNES

JEUDI
26 Septem bre 2024

CAROTTES RAPEES D'UZEL
VINAIGRETTE

SAUTE DE BOEUF
JARDINIERE DE LEGUMES
A
L'ECHALOTE & AU PERSIL

BANANE

JEUDI

03 Octobre 2024

SALADE PANACHEE

SAUTE DE DINDE
RIZ

COMPOTE
POMME PECHE
HVE

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.

VENDREDI
13 Septembre 2024

PANACHE
DE
CRUDITES

JAMBON GRILL
AU JUS
COURGETTESD'UZEL

BANANE

VENDRED{
20 Septembre 2024

SALADE FEFLA
D'UZEL

COUSCOUS BOULETTES
SEMQULE
DU CQUSCOUS

COMPOTE
DE
FRUITS

VENDREDI
27 Septembre 2024

CEUR
DE
SCAROLE

BOEUF BRAISE
AU JUS
COQUILLETTES

PRUNES

VENDREDI
04 Octobre 2024
POIS CHICHES

A
LA TALENTAISE

JAMBON GRILL
AU JUS
CARGCTTES D'UZEL
PERSILLEES

PRUNES

Dans le cadre de sa pelitique qualité la cuisine D'UZEL privilégie 'utilisation de produits frais, de I'artisanat local et/ou jssus d'un approvisionnement loca
L'origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.

Nos produits, plus particuliérement ceux issus de agriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.

Edition du 08-07-20



U

la culsine

Menus S37 a S40 du 9 Septembre au 4 Octobre 2024
Primaire (N) 5 composants

af_ Produit

D'UZEL
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
09 Septembre 2024 10 Septembre 2024 11 Septembre 2024 12 Septembre 2024 13 Septembre 2024
A ] . MELON
- e Nefw-\/;gdcﬂum SALADE ICEBERG SALADE DE R(Z
TABOULE D'UZEL SAUTE DE BOEUF D’UZEL D'UZEL
" ) PENNES CARBONARA AU PAPRIKA
STEAKHACHE i D'UZEL FLAGEOLETS PERSILLES FILET DE HOKI
AUJUS DE BLE VEGETARIEN A LA CREME
CAROQTTES PERSILLEES HA}:IEC;;TEESRTS = GOUDABIO BLEUET DES PRAIRIES COURGETTES D'UZEL ¥
FONDU CROCLAIT BIO o DE CLERON - & CANCOILLOTTE !GP %
YAOURT DE MAMIROLLE & . s AL'AIL
COMPOTE NATURE SUCRE AU TARTED'UZEL &
POMME FRAISE CHOCOLAT AU BANANE
POMME & CITRON
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
16 Septembre 2024 17 Septembre 2024 18 Septembre 2024 19 Septembre 2024 20 Septembre 2024
- ) ﬂa;ﬂ d Lkowe
CHOULELEUR Wm@m PANI;AEHE SALAI?qEU ?( UZEL
BETTERAVES ROUGES BIO ” . y
EHiSal2DE CRUDITES D'UZEL PATES BIO aphres
| ULET 2 OMELETTEBIO . i
FILET DE EEBLERSS SAUCE CREME AUX HERBES RAVIOLIS POISSON PANE SALADE FEFLA D'UZEL 4
A LA TOMATE , ek
PUREE D’UZEL EN ) COUSCOUS BOULETTES
JULIENNE DE LEGUMES S5 GRATIN EPINARDS ESl SEMOULE DU COUSCOUS
AL'ECHALOTE
EDAM BIO
FRAIDOU MAMIROLLE % YAQURT NATURE SUCRE
Wi CAMEMBERT
ANANAS AU SIROP PRUNES COOKIE D'UZEL &
RIZ AU LAIT LIT CARAMEL MENTHE CHOCO L
LUND} MARDI MERCRED! JEUDI VENDREDI
23 Septembre 2024 24 Septembre 2024 25 Septembre 2024 26 Septembre 2024 27 Septembre 2024
CHOU ROUGE D'UZEL LENTILLES EN SALADE CAROTTES RAPEES D'UZEL ~
R%SESLEFCEHLJSN EN SALADE &k VINAIGRETTE 8 Wenw \lgelaien
, COEUR DE SCAROLE
FILET DE COLIN NUGGETS DE VOLAILLE SAUTE DE BEEUF D’UZEL
JAMBON GRILL AU JUS SAUCE D'UZEL & KETCHUP AUX CHAMPIGNONS
GRATIN DE COQU
PETITS POIS BIO AU HARICOTS BEURRE JARDINIERE DE LEGUMES D,UZ%L‘LLETTE
A L'ECHALOTE & PERSIL BEURRE BLANC PERSILLES A L'ECHALOTE & AU PERSIL AL FROMAGE
ROESTIS )
FONDU CARRE .
FROMAGE BL;ENC NATURE DE POMMES DE TERRE RACLI?TTE X ; TOMME DE CHEVRE &
FOUETTE DE LA MERE LOIK DECLERON #% GATEAU D'ANNIVERSAIRE 2 DE CLERON
MOELLEUX D'UZEL AUX
MADELEINE BIO POIRE POMME & GRIOTTES CREME DESSERT VANILLE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDRED!
30 Septembre 2024 - 01 Octobre 2024 02 Octobre 2024 B @ctohre 2024 04 Octobre 2024
- oA MACEDOINE DE LEGUMES PIZZAD'UZEL
Menw @tﬂmﬂ AYONNAISE SALADE OLIVIER SALADE PANACHEE AUX 4 FROMAGES §
CELERI REMOULADE 8k
UETT
D'UZEL CHIPOLATAS &. G:Lb%ERa'Oh'UDTi;EiU BLANQ D’UzEEEE DINDE QUENELLE DE BROCHET
DE FRANCHE-COMTE ST Nl SAUCE NANTUAD’UZEL
LASAGNES AU JUS BROCOLIS M) CAROTTES D'UZEL £4
AUX FRITES & MAYONNAISE COMTE DECLERON %@ PERSILLEES
EECEHES PETIT LOUIS
RONDELE BIO — TOMMEBIO %.
VAQDRILNATCEECLUSKE QUARTIERS DE POMMES POMME PECHE DE CLERON
FESNASEELANE SAUCE CARAMEL HVE
POMME &' AUXFRUITS PRUNES

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifide allergologie.
Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D'UZEL privilégie l'utilisation de produits frais, de I'artisanat local etfou issus d’un approvisionnement facal.
L'origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits, plus particuliérement ceux issus de l'agriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.
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U

la culsine

Menus S37 a 540 du 9 Septembre au 4 Octobre 2024

Primaire (Na) sans por¢

D'UZEL
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
09 Septembre 2024 10 Septembre 2024 11 Septembre 2024 12 Septembre 2024 13 Septembre 2024
MELON
CREPE AU FROMAGE ‘Menwf@dmiem SALADE ICEBERG SAL}'I;lDUEZI;E RIZ
TABOULE D'UZEL PENNES SAUTE DE BCEUF
STEAK HACHE AU JUS , AU PAPRIKA
: ) E
CAROTTES PERSILLEES PANE SAUCE F,ROMAGER FLAGECLETS PERSILLES AREUREt
o D'UZEL ALACREME
DE BLE VEGETARIEN COURGETTES D'UZEL
FONDU CROCLAIT HARICOTS VERTS PERSILLES - BLEUET DES PRAIRIES
BIO DE CLERCM
YAQURT DE MAMIRGLLE LIEeEdls CANCOAﬁI{TE 1S
COMPOTE NATURE SUCRE I TARTE D'UZEL
POMME FRAISE AU
" CHOCOLAT e BANANE
LUNDI MARD! MERCREDI JEUDI VENDREDI
16 Sewtl 17 SEFWM wou 19 Septembre 2024 20 Septemhre 2024
3 Mexa & théxe
CHOU-FLEUR %nw\/’egetam» PANI;\EC HE SALADE
EN SALADE BETTERAVES ROUGES . AUX 5
BIO CRUDITES PATES BIO
FILET DE POULET — SALADE FEFLA D'UZEL
ALATOMATE SHECSLIERIO POISSON PANE CITRON
. SAUCE CREME AUX HERBES EN : COUSCOUS BOULETTES
PUREE ; EPINARDS
JULIENNE DE LEGUMES GRATIN SEMOULE DU COUSCOUS
AL'ECHALOTE
GRAN BiD FRAIDOU MAMIROLLE YAOURT NATURE SUCRE
KIwl gt 2l PRUMNES
ANANAS AU SIROP COOKIE D'UZEL
RIZ AU LAIT LIT CARAMEL MENTHE CHOCO {;
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDRED)
23 Septembre 2024 24 Septembre 2024 25 Septembre 2024 26 Septembre 2024 27 Septembre 2024
CELERI REMOULADE CHOU ROUGE D'UZEL CAROTTES RAPEES D'UZEL M \/’ ;
ey
e e LENTILLES EN S5ALADE VINAIGRETTE egelanien
. COEUR BE SCARQOLE
JAMBON DE YOLAILLE FILET DE COLIN HUGEETS iE SEN ELE SAUTE DE BOEUF
AU JUS SAUCE AU BEURRE BLANC e . AUX C~HAMP'G';0NS GRATIN DE COQUILLETTES
PETITS POIS BIO ROESTIS NS ey FAPINIEREE PSS AU FROMAGE
A L'ECHALOTE & PERSIL DE St A L'ECHALOTE & AU PERSIL
FROMAGE BLANC NATURE POUMES DETEREE FONDU CARRE TOMDITEECEE:;I:VRE
) . LERON .
BID FOUETTE DE LA MERE LOIK RACLETTEDEC ﬁ_ﬁ GATEAU D'ANNIVERSAIRE
POMME MOELLEUX D'UZEL CREME DESSERT
MADELEINE BIO POIRE AUX GRIOTTES VANILLE
LUNDI MARDI MERCRED{ JEUDI VENDREDI
30 Septembre 2024 01 Octobre 2024 02 Octobre 2024 03 Octobre 2024 04 Octobre 2024
_ . MACEDOCINE DE LEGUMES PI1ZZAD'UZEL
?"{f"‘“‘%ﬂ’m MAYONNAISE SALADE OLIVIER SALADE PANACHEE AUX
CELERI REMOULADE 4 FROMAGES
D'UZEL SAUCISSES DE DINDE GRILLARDIN DE VEAU BLANQUETTE DE DINDE
AU JUS SAUCE MOUTARDE RIZ QUENELLE DE BROCHET
LASAGNES FRITES & MAYONMNAISE BROCOLIS SAUCE NANTUA
AUX COMTE DE CLERON CAROTTES D'UZEL
LEGUMES ROMDELE RIO PETIT LOUIS PERSILLEES
COMPOTE
YAQURT NATURE SUCRE FROMAGE BLANC QUARTIERS DE POMMES POMME PECHE TOMME BIC DE CLERCN
AUX SAUCE CARAMEL HVE
POMME FRUITS

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergalogie.

PRUNES

Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D'UZEL privilégie ['utilisation de produits frais, de ['artisanat local etfou issus d'un approvisionnement local.
L'arigine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.

Nos produits, plus particulidrement ceux issus de {'agriculture bialogique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.

Edition du 08-07-20



