LUNDI
12 Aoiit 2024

BETTERAVES ROUGES

JAMBON GRILL
AU JUS
POMMES PERSILLEES
D'UZEL

KIwI

LUNDI
19 Aoiit 2024

BETTERAVES ROUGES
ESCALOPE DEDINDE
AU JUS
CAROTTES VICHY

POMME

LUNDI
26 Aoiit 2024

BETTERAVES ROUGES
BIO

GALETTE DE BOULGOUR
A
LA MEXICAINE
COURGETTES PROVENCALES
BIO

PECHE

LUNDI
02 Septembre 2024

LENTILLES EN SALADE
COQUILLETTES
SANS FROMAGE

A

LA BOLOGNAISE

PRUNES

Nos menus sont validés par notre

Menus $33 a 536 du 12 Aoiit au 6 Septembre 2024
Primaire (Lb) intolérance alimentaire

MARDI
13 Aoiit 2024

SALADE MIXTE
STEAK HACHE
AU JUS
POMMES VAPEUR

D'UZEL

ABRICOTS

MARDI
20 Aoiit 2024

SALADE
PANACHEE

SAUCISSE DE MONTBELIARD
IGP
AU JUS
COQUILLETTES

COMPOQOTE
DE
FRUITS

MARDI
27 Aoiit 2024

CAROTTES RAPEES

D'UZEL
A L'ORANGE

SAUTE DE DINDE
BROCOLIS
&
POMMES VAPEUR BIO

COMPOTE
DE
POMMES

MARDI
03 Septembre 2024

CHOU BLANC D'UZEL
EN SALADE

SAUTE DE POULET
AU JUS
FRITES

SALADE
D'ORANGES

MERCRED!
14 Aoiit 2024

CELERI VINAIGRETTE

JEUDI
15 Aoiit 2024

MELON

FILET DE POULET
A
!
LA BASQUAISE ESCALiLPJEJBE PIDE
HARPIES;T_I\_IESTS COURGETTES D'UZEL
AIL & FINES HERBES
COMPOTE
B
DE ANANE
FRUITS
MERCREDI JEUDI
21 Aoiit 2024 22 Aoiit 2024
SALADE
DE
SALADE
DE POMMES DE TERRE TOMATES
D'UZEL

FILET DE POULET
CHOU-FLEUR

PECHE

MERCREDI
28 Aoiit 2024

CONCOMBRE D'UZEL
A
LAMENTHE

JAMBON BLANC
FROID
FRITES

PRUNES

MERCRED!

04 Septembre 2024

CHILI CON CARNE
D'UZEL
RIZ D'ACCOMPAGNEMENT

ANANAS
AU
SIROP

JEUDI
29 Aoiit 2024

MELON

BOEUF BRAISE
AUX
OIGNONS
GNOCCHIS

BANANE

JEUDI
05 Septembre 2024

CAROTTES RAPEES
D'UZEL
VINAIGRETTE

ESCALOPE DE DINDE
AU JUS
CHOU-FLEUR PERSILLE

BANANE

SALADE MIXTE

TOMATE FARCIE
COULIS DE TOMATE
POMMES VAPEUR
D'UZEL

PRUNES

diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.

VENDREDI
16 Aoiit 2024

CONCOMBRE D'UZEL
VINAIGRETTE

COUSCOUS VEGETARIEN

D'UZEL

SEMOULE DU COUSCOUS

NECTARINE

VENDREDI
23 Aoiit 2024

MELON
GRILLARDIN DE VEAU
AU JUS
HARICOTS VERTS
PERSILLES

BANANE

VENDREDI

30 Aoiit 2024

SALADE
DE
TOMATES & MAIS

FILET DE POULET
RIZ

NECTARINE

VENDREDI
06 Septembre 2024

MELI MELO
A
L'HUILE D'OLIVE

NUGGETS DE VOLAILLE

&
KETCHUP
HARICOTS VERTS
PERSILLES

COMPOTE DE PECHES

Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D'UZEL privilégie I'utilisation de produits frais, de P'artisanat local et/ou issus d’un approvisionnement loca
L’origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.

Nos produits, plus particuliérement ceux issus de ’agriculture biologique, sont susceptibles de m

odification en fonction des approvisionnements.
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U

la cuisine

Menus S33 a $36 du 12 Aoiit au 6 Septembre 2024

ot Primaire (N) 5 composants
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
12 Aoiit 2024 13 Aoiit 2024 14 Aoiit 2024 15 Aoiit 2024 16 Aoiit 2024
PIZZAD'UZEL 3 MELON \/’
el ege:‘mlem
BETTERAVES ROUGES SALADE MIXTE POULET CURRY * POISSON PANE M
TERRINE AUX 3 LEGUMES
LASAGNES FILET DE POULET % CITRON
JAMBON GRILL SE
1 ™ > P -
SAUCE CHAMPIGNONS S A COURGETTESD'UZEL 28&  coyscous VEGETARIEN
POMMES PERSILLEES &£ H/IKIA;|E<;:/<\)ST%L</§:TES — AL & FINES HERBES D'UZEL
1 <
D'UZEL COMTE DE CLERON & @ SERSILLES BLEUET DES PRAIRIES__ SEMOULE DU COUSCOUS
DE CLERON &- &= .
1 PETIT SUISSE AUX FRUITS oIS CANCOILLOTTEIGP &. ‘ ) PETIT MOULE NATURE
AU AL'AIL TARTE D'UZEL 3
KIW! AUX NECTARINE
CHOCOLAT
COMPOTE DE FRUITS MYRTILLES
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
19 Aoiit 2024 20 Aoiit 2024 21 Aofiit 2024 22 Aoiit 2024 23 Aoiit 2024
SALADE
o : | EL
PATE EN CROOTE %nw\@’dmm DE POMMES DE TERRE & HELEl
DE VOLAILLE & CORNICHON SALADE PANACHEE D'UZEL ! B QuENELLE DE BROCHET
E e NA
ESCALOPE DE DINDE 2% GRATIN CORDON BLEU DE DINDE SALADE DE TOMATES £8£ SS;EETSSL%;
AU JUS DE COQUILLETTES & KETCHUP CHILI CON CARNE 3 PERSILLES
CAROTTES VICHY AU CHOU-FLEUR D'UZEL
FROMAGE R1Z D'ACCOMPAGNEMENT ,
FROMAGE BLANC SUCRE FONDU CROCLAIT . MAMIROLLE .
CAMEMBERT YAOURT DE MAMIROLLE 31.
POMME CREME DESSERT VANILLE GATEAUD'UZEL 3 ALAVANIEE P
MARBRE ANANASAUSROEQ£;7
LUNDI MARDI! MERCREDI JEUDI VENDREDI
26 Aoiit 2024 27 Aot 2024 28 Aoiit 2024 29 Aoiit 2024 30 Aoiit 2024
'?4&1::;\@@&;::» CAROTTES RAPEES 8L €  concOMBRE D'UZEL 2af; MELON SALADE DE TOMATES &
D'UZEL A &
BETTERAVES ROUGES BIO , :
AL'ORANGE LA MENTHE HACHIS PARMENTIER MAIS
GALETTE DE BOULGOUR . o D'UZEL
A LA MEXICAINE SAUTE DE DINDEAU CIDRE 7=/ JAMBON BLANC FILET DE COLIN
COURGETTES BROCOLIS & POMMES FROID BLEUET DES PRAIRIES SAUCE CITRON
PROVENCALES BIO VAREURIBIO FRITES DE CLERON % & RIZ
COMTEBIO & i
YAOURT DE MAMIROLLE % R x PETIT LOUIS #% GATEAU D'ANNIVERSAIRE ¢ VACHE QUIRIT &
NATURE SUCRE D'UZEL
bECHE DONUT SUCRE PRUNES AUX PEPITES DE CHOCOLAT NECTARINE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
02 Septembre 2224 03 Septembre 2024 04 Septembre 2024 05 Septembre 2024 06 Septembre 2024
. PIZZAD'UZEL %
Wme et PETALES UZEL 2
SALAMI DES CHAMPS CREMEUX AUX
CHOU BLANC D'UZEL SED SALADE MIXTE 4 FROMAGES
COQUILLETTES EN SALADE &k
A GRATIN CAMPAGNARD NUGGETS DE VOLAILLE
LA BOLOGNAISE PAVE VEGETALAU JUS S%ECTE[;EUE(S‘Q? D'UZEL Lok & KETCHUP
EPINARDS Bl CHOU-FLEUR PERSILLE HARICOTS VERTS
TOMMEBIO &. FRAIDOU PERSILLES FER
DE CLERON 1 PETIT SUISSE SUCRE %
SANCOIEECFTRICHSS PRUNES CAMEMBERT
MOUSSE CHOCOLAT BEIGNET FOURRE BN ANE
AU CHOCOLAT COMPOTE DE PECHES

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisé_e enfance, certifiée allergologie.
Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D’UZEL privilégie Uutilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issus d’un approvisionnement local

Nos produits, plus particulidrement ceux issus de l'agriculture biologique, sont suscepti

Produit
local

G/ | Ao

L’origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
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bles de modification en fonction des approvisionnements.
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U

Menus S$33 a $36 du 12 Aoiit au 6 Septembre 2024

Primaire (Na) sans porc

la culsing
D'UZEL
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
12 Aoiit 2024 13 Aoiit 2024 14 Aoiit 2024 15 Aoiit 2024 16 Aoiit 2024
BETTERAVES ROUGES PIZZA D'UZEL POULET MELON
SALADE MIXTE CURRY me\/ﬂegﬁta:dm
JAMBON POISSON PANE TERRINE
DE LASAGNES FILET DE POULET CITRON AUX 3 LEGUMES
VOLAILLE DE A COURGETTES D'UZEL
SAUCE CHAMPIGNONS BEUF LA BASQUAISE AIL & FINES HERBES COUSCOUS VEGETARIEN
POMMES PERSILLEES HARICOTS VERTS PERSILLES D'UZEL
D'UZEL COMTE BLEUET DES PRAIRIES SEMOULE DU COUSCOUS
DE CLERON CANCOILLOTTEIGP DE CLERON
1 PETIT SUISSE AUX FRUITS A L'AIL PETIT MOULE NATURE
LIEGEOIS AU CHOCOLAT TARTE D'UZEL
KIw! COMPOTE DE FRUITS AUX MYRTILLES NECTARINE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
19 Aoiit 2024 20 Aolit 2024 21 Aoiit 2024 22 Aoiit 2024 23 Aoiit 2024
PATE EN CROUTE qqeﬂw@mm SALADE
DE . MELON
DE POMMES DE TERRE
VOLAILLE & CORNICHON SALADE PANACHEE D'UZEL )
— SALADE DE TOMATES QUENELLE DE BROCHET
ESCALOPE DE DINDE DE CORDON BLEU DE DINDE i} SAUCE NANTUA
CHILI CON CARNE
CARoATUTé;J \s/ICHY COQUILLETTES cﬁg?.ﬂﬁ D'UZEL HARF!EssTlsLEIEEg r
AU ) RIZ D'ACCOMPAGNEMENT
FROMAGE
FROMAGE BLANC FONDU CROCLAIT YAOURT DE MAMIROLLE MAMIROLLE
SUCRE ) , ALAVANILLE
CAMEMBERT GATEAU D'UZEL BANANE
POMME . MARBRE ANANAS AU SIROP
CREME DESSERT VANILLE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
26 Aoiit 2024 27 Aoiit 2024 28 Aoiit 2024 29 Aoiit 2024 30 Aoiit 2024
A ; R APEES D'
Mena-\/e?dmew CA OT&? ORQf\E'EGS‘ED SEEE CONCOMBRE D'UZEL MELON SALADE
BETTERAVES ROUGES BIO A - N
LA MENTHE HACHIS PARMENTIER TOMATES & MAIS

SAUTE DE DINDE

D'UZEL
FILET DE COLIN

GALETTE DE BOULGOUR AU CIDRE
A LA MEXICAINE BROCOLIS JAMBON DE VOLAILLE
COURGETTES PROVENGALES & FROID BLEUET DES PRAIRIES SAUCE CITRON
BIO POMMES VAPEUR BIO FRITES DE CLERON RIZ
YAOURT DE MAMIROLLE . ) PETIT LOUIS ﬁ GATEAU D'ANNIVERSAIRE VACHE QUIRIT
NATURE SUCRE COMTE BIO DE CLERON D'UZEL
RUN AUX PEPITES D OCOLAT NECTARINE
PECHE DONUT SUCRE PRUNES £ R
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
02 Septembre 2024 03 Septembre 2024 04 Septembre 2024 05 Septembre 2024 06 Septembre 2024
Wm@fmm PETALES SALADE MIXTE PIZZ):\S)? o
LENTILLES EN SALADE CHOU BLANC D'UZEL DES CHPl;hI/IJZSE(IZ-REMEUX 4 FROMAGES
COQUILLETTES EN SALADE GRATIN CAMPAGNARD
A FILET DE HOKI D'UZEL NUGGETS DE VOLAILLE
LA BOLOGNAISE RAE VFGETAL abBt SAUCE AURORE AUX E
EPINARDS - EUFS KETCHUP
CHOU-FLEUR PERSILLE ,
- HARICOTS VERTS PERSILLE
TOMME BIO DE CLERON ,
1 PETIT SUISSE SUCRE FRAIDOU
CANCOILLOTTEIGP
MOUSSE CHOCOLAT CAMERIBER]
BEIGNET FOURRE BANANE PRUNES
COMPOTE DE PECHES

AU CHOCOLAT

Nos menus sont validés par notre diététicienne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.
Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D'UZEL privilégie Uutilisation de produits frais, de l'artisanat local et/ou issus d'un approvisionnement local.
L'origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits, plus particuliérement ceux issus de I'agriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements.
- - = Edition du 20-06-20






