Menus $29 a $32 du 15 Juillet au 9 Aoiit 2024
Primaire (N) 5 composants

LUNDI MARD! " MERCREDI JEUDI VENDREDI!
15 Julllet 2024 16 Juillet 2024 17 Juillet 2024 18 Juitlet 2024 19 Juitlet 2024
SALADE OLIVIER 'MWV@W SALADE DE RIZ TARLE,:;‘EEBEE 3
TERRINEAUX 3 LEGUMES D'UZEL
SAUTE DE DINDE 2
N . N ROSBEEFFROID e
A SALADE REPAS D*UZEL SALADE COLESLAW 288 & STEAK HACHE & &
LA NORMANDE AUX BUTEL AU JUS MAYONNAISE

HARICOTS BEURRE PATES BIO & AUX (EUFS BROCOLIS
PERSILLES FISH & SAUCE FROIDE D'UZEL RATATOUILLE NICOISE

PETIT LOUIS FRITES CAMEMBERT ——

COMTEDE CLERON &.8 FROMAGE BLANC NATURE

ENTREMETS VANILLE = BANANE
POMME APPLE CAKEDUZEL § /7 COMPOTE DE PECHES
LUNDI MARDI MERCRED! JEUDI VENDREDI
22 Juillet 2024 23 Juillet 2024 24 Juillet 2024 25 Juillet 2024 _ 26 Juillet 2024
; SALADE SALADE
me;m CONCOMBRE D'UZEL £k MELON DE TOMATES 48§ DE HARICOTS VERTS
LENTILLES EN SALADE ALAMENTHE
TOMATE FARCIE NUGGETS DE VOLAILLE JAMBON BLANC FROID
TORTILLA DIGNONS FILET DE COLIN | COUUS DE TOMATE L KETCHUP GALETTES
CAROTTES D'UZEL AUX OLIVES RIZ EPINARDS DE POMMES DE TERRE
ALACREME GMOCCHIS & LEGUMES
BLEUET DES PRAIRIES YAOURT NATURE
COULOMMIERS FONDU CARRE DECLERON & 4 PETIT MOULE
$% GATEAUD'ANNIVERSAIRE ¢ AIL & FINES HERBES
NECTARINE COCKTAIL DE FRUITS MOUSSE CHOCOLAT D'UZEL
MARBRE ABRICOTS
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDRER!
29 Juillet 2024 30 Juillet 2024 31 Juillet 2024 01 Aciit 2024 02 Aolit 2024
Q{m\:@ﬁm CAROTTESRAPEES #&E&  pATE EN CROGTE DE MELON
SALADE RUSSE & ' D'UZEL VOLAILLE & CORNICHON
SALADE OLIVIER 1,
' VINAIGRETTE CORDON BLEU DE DINDE
COQUILLETTES D'UZEL SALADE REPAS D'UZEL &
AU ROTIDE PORC FUME & AU KETCHUP

POULET & FROMAGE PANE DE BLE VEGETARIEN DE LONGEVILLE RIZ & AU THON COURGETTES PROVENCALI

JARDINIERE DE LEGUMES AUX HERBES DUZEL HAL.

TOMME DE CHEVRE . AL'ECHALOTE & AU PERSIL LENTILLES AU JUS VACHE QUIRIT &.

DE CLERON -
PETIT MOULE NATURE PYRENEES TARTED'UZEL 3 1 PETIT SUISSE AUX FRUIT
RESE NECTARINE m?nf&s CREPE AU CHOCOLAT
GEUF A LA NEIGE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
05 Aolit 2024 06 Aoiit 2024 07 Aolit 2024 08 Aoilt 2024 09 Aolit 2024
MELON ; e

o FEUILLETE MACEDOINE DE LEGUMES MauNghnian

D'UZEL FROMAGE QUENELLE DE BROCHET SALADE ICEBERG ¥4
. MERGUEZ & SAUCENANTUA.

GRILLADEDEPORC = ESCALOPE DE DINDE % DE FRANCHE-COMTE COURGETTES 48l + LEGUMINEUSES
AUJUS SAUCE MOUTARDE AU JUS D'UZEL A LA TOMATE CONCASSES
PUREE ¢ SEMOULE

CAROTTES PERSILLEES FRITES & KETCHUP YAOURT AROMATISE SRCECAPREMENERT
PETITLOUIS
CAMEMBERT MAMIROLLE & MoELLﬂﬂ( D'UZEL 3 COMTE DE CLERON ¥
PECHE
¢ FLAN NAPPE ABRICOTS 1’ORANGE COMPGTE DE POIRES

Nas menus sont valldés per notre diététiclenne nutritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allcrgalogt:.“

Dans le cadre de 53 politigue qualité a cuisine D'UZEL privilégie I'utilisation de prodults frais, de U'artisanat local etfou issus d'un approvisionnement focal.

_ Nasproduits, plus particulisrament ceux issus de Pagriculture bielogique, sont susceptibles de modification en fanction des appr
+ Produit QE Légumes < Patisserie Péche

- local frais

L'origine des viandes est appasée sur le bordereau de livraison.
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Menus $29 a $32 du 15 Juillet au 9 Aoiit 2024
Primaire (Lb) intolérance alimentaire

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
15 Juliiet 2024 16 Julllet 2024 17 Juiliet 2024 18 Jullet 2004 19 Juillet 2024
SALADE SAUCISSONA L'AIL
DE CHAMPIGNONS BETTERAVES ROUGES & CELER'I;’;'S;‘;?_RE"E SALADE PANACHEE
D'UZEL o oerouLes CORNICHON T E——
SAUTE DE DINDE AUIUS ESCALOPE DE DINDE STE:UKﬁ:Hg RATATOUILLE WGOISE
HARICOTS BEURRE TORSETTES BIO AU JUS
PERSILLES FRITES EROSOULIS COMPOTE
| PECHE BANANE Pegses
POMME NECTARINE
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDRED!
22 Juillet 2024 23 Juillet 2024 24 Juitlet 2024 25 Juillet 2024 26 Julliet 2024
SALADE SALADE
LENTILLES EN SALADE CONCOMBRE o DE
gy MELON TOMATES HARICOTS VERTS
5“:: f,:ﬁr:ﬁ"': ALAMENTHE TOMATE FARCIE NUGGETS DE VOLAILLE JAMBON BLANC FROID
COULIS DE TOMATE & GALETTES
C“R‘:)T.I;ir'cm STES “G‘ :gg;ﬁ:;u JEs RIZ KETCHUP DE POMMES DE TERRE
HARICOTS COCDS &
NECTARINE COCKTAIL DE FRUITS POMME AgRIES LEGUMES
NECTARINE ABRICOTS
LUNDI MARDI MERCREDI JEUD) VENDRED!
20 Juillet 2024 30 Juillet 2024 31 Julllet 2024 01 Aolit 2024 02A0Bt2024
SALADE
CONCOMBRE D'UZEL
MACEDOINE DE LEGUMES it cROTTESRApEEs puzeL  DEPOMMES DETERRE MELON
VINAIGRETTE DUZEL
VINAIGRETTE -
SAUCISSE DE MONTBELIARD BOULETTESDE BOEUF STEAK HACHE A
i AU JUS ROTI DE PORC FUME AU JUS LATOMATE
JARDINIERE DE { EGUMES DE LONGEVILLE
AU JUS A LENTILLES AU JUS Riz
COQUILLETTES , COMPOTE
L'ECHALOTE & AU PERSIL .
e— TARTE D'UZEL DE
PECHE ABRICOTS AUX FRUITS
POMMES
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI
05 Aoiit 2024 06 Aoiit 2024 O7A0it2024 0B Aoiit2024 09 Aollt 2024
s"“gﬁgﬁmw MACEDOINE DE LEGUMES MELON SALADEICEBERG
BETTERAVES ROUGES VINAIGRETTE R
GRILLADE DE PORC S WERGUEZ STEAK HACHE ALA TOMATE CONCASSEE
AU IS AUJUS DE FRANCHE-COMTE ok SEMOULE
JARDINIERE DELEGUMES oo oo Do o o i COURGETTES D'ACCOMPAGNEMENT
A FRITES & KETCHUP DIES:
L'ECHALOTE & AU PERSIL KiAT COMPOTE
PECHE DE
PECHE ABRICOTS POIRES

Nos menus sont vatidés par notre diététicienne nuuitionniste_f:rmﬁce PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie,

Dans le cadre de sa politique qualité la cuisine D'UZEL privilégie Putilisation de produits frais, de Partisanat local et/ou issus d’un approvisionnement laca
L’origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.
Nos produits, plus particull_érement ceux issus de I'agriculture biologique, sont susceptibles de modification en fonction des approvisionnements,

Editlon du 04-06-20



Menus $29 a $32 du 15 Juillet au 9 Ao(it 2024
Primaire {Na) sans porc

LUNDI MARDI ~ MERCREDI JEUDI VENDRED}
15Juillet20284 16 Juillet 2024 17 Jufllet 2024 18 Julliet 2024 19 Juillet 2024
, TARTE FLAMBEE D'UZEL
o)
SALADE OLIVIER M \@Wﬁ i SALADE DERZ N
TERRINE D'UZEL L'OIGNON
SAUTE 'f DINDE AUX 3 LEGUMES
LANORMANDE SALADE REPAS SALADE COLESLAW STEAKHACHE ROSBEEF FROID
D'UZEL AU JUS &
HARICOTS BEURRE D'UZEL
BROCOLIS MAYONNAISE
PERSILLES AUX FISH & SALUCE FROIDE D'UZEL
RATATOUILLE NICOISE
PATES BIO & AUX (EUFS FRITES
COMTE DE CLERON FROMAGE BLANC NATURE S FRAIDOU
PETIT LOUIS RANANE
APPLE CAKE D'UZEL
FORNE ENTREMETS VANILLE COMPOTE DE PECHES
LUNDI MARD] MERCRED! JEUDI VENDREDI
22 Juillet 2024 23 Juiliet 2024 24 Juitlet 2024 25 Juillet 2024 _ 26 Julllet 2024
o SALADE DE TOMATES
V%m SALADE DE HARICOTS VER
Mena N CONCOMBRE D'UZEL MELON gy
LENTILLES EN SALADE ALAMENTHE NUGGETS DE VOLAILLE QUENELLE DE BROCHET
TOMATE FARCIE & A L'AMERICAINE
TORTILLA QIGNONS FILET DE COLIN COULIS DE TOMATE KETCHUP GALETTES
CAROTTES D'UZEL AUX OLIVES RiZ EPINARDS DE POMMES DE TERRE
A GNOCCHIS & LEGUMES
LA CREME BLEUET DES PRAIRIES YADURT NATURE
FONDU CARRE DE CLERON , PETIT MOULE
COULOMMIERS #% GATEAU D'ANNIVERSAIRE AlL & FINES HERBES
COCKTAIL DE FRUITS MOUSSE CHOCOLAT D'UZEL
NECTARINE MARBRE ABRICOTS
LUNDI MARDI MERCREDI JEUD! VENDRED!
29 Jujllet 2024 30 Juliat 2024 31 Juillet 2024 01 Aofit 2024 02 Acilt 2024
_ _ PATE EN CROOTEDE
SALADE RUSSE "Mm\!@wm CAROTTES RAPEES D'UZEL VOLAILLE & CORNICHON MELON
SALADE OLIVIER D'UZEL VINAIGRETTE
COQUILLETTES SALADE REPAS D'UZEL E2RDON B"i” DEDIEOE
AU PANE DE BLE VEGETARIEN PAUPIETTE DU PECHEUR AU KETCIUR
POULET& FROMAGE JARDINIERE DE LEGUMES CREME DE MOULES RIZ & AU THON COURGETTES PROVENCALI
A LENTILLES ALY JUS DUZEL
TOMME DE CHEVRE L'ECHALOTE & AU PERSIL. VACHE QUI RIT
DE CLERON PYRENEES
PETIT MOULE NATURE TARTE D'UZEL L EENITSUISSE AR
PECHE NECTARINE AUX
(EUF A LA NEIGE POMMES CREPE AU CHOCOLAT
LUND: MARD| MERCRED! JEUDI VENDREDI
05 Aoiit 2024 06 Aodit 2024 07 Aclt 2024 08 Aoiit 2024 _ 09 Aoilt 2024
FEUILLETE MACEDOINE DE LEGUMES MELON 'Hm\/’égm riet
SALADE GRECQUE
D'UZEL = MAVONINSE SALADE ICERERG
FROMAGE QUENELLE DE BROCHET
i MERGUEZ SAUCE NANTUA
EAURISTIRIE CAPIN ESCALOPE DE DINDE DE FRANCHE-COMTE COURGETTES D'UZEL LEGUMINEUSES
ALA PROVENGALE SAUCE MOLTARDE AUIUS A LA TOMATE CONCASSE
PUREE PERSILLEE FRITES & YAOURT AROMATISE SEMDULE
CAROTTES PERSILLEES KETCHUP O'ACCOMPAGNEMENT
PETIT LOUIS )
CAMEMBERT MAMIROLLE “°E”-ﬂx‘° VZEL COMTE DE CLERON
PECHE '
FLAN NAPPE ABRICOTS L'ORANGE COMPOTE OE POIRES

Nos menus sont validés par notre diététicienne nulritionniste formatrice PNNS spécialisée enfance, certifiée allergologie.
Dans le cadre de s3 politique qualité |2 cuisine D'UZEL privilégie l'utilisation de produits frais, de Partisanat local et/ou issusd'vn approvisionnement locat,
L'origine des viandes est apposée sur le bordereau de livraison.

o Nos produits, plus particulidzement ceux [ssus de |'agriculture biotogique, sﬂsgoej:tltgg de moadification en fonction des approvisionnements.
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